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Prefacio

Microbiologia dos Alimentos em sua segunda edi¢do amplia a edi¢do anterior, pois,
enquanto na primeira nove capitulos foram escritos pelas Professoras Bernadette Dora
Gombossy de Melo Franco e Mariza Landgraf e um pela Professora Maria Teresa Destro,
agora sao 13 capitulos, sendo dois deles subdivididos em subcapitulos. O Capitulo 4 —
Microrganismos patogénicos em alimentos - foi robustamente estendido em 11 subcapitulos
envolvendo as principais bactérias, virus e fungos; da mesma forma, o Capitulo 5 —
Diversidade microbiana nos alimentos - foi estendido através de 5 subcapitulos, a saber:
carnes e produtos carneos, leite e derivados, pescado e derivados, vegetais (hortalicas e
frutas) e outros alimentos.

Dezoito novos colaboradores oxigenam o novo texto, ampliando-o e atualizando-o.

Fico feliz ao ver um livro-texto destinado a estudantes e profissionais, escrito por
autores e autoras nacionais, competindo em qualidade com textos traduzidos.

Farmacéuticos, nutricionistas, engenheiros de alimentos, tecndlogos de alimentos e
varios outros profissionais encontrardo nesta nova edi¢ao uma excelente obra atualizada
da Microbiologia dos Alimentos.

Prof. Dr. Flavio Alterthum

Farmacéutico-bioquimico pela Universidade de Sao Paulo.

Doutor em Ciéncias, Livre Docente, Professor Adjunto e

Professor Titular de Microbiologia pela Universidade de Sao Paulo.
Professor Titular de Microbiologia da Faculdade de Medicina de Jundiai.



Apresentacao

O livro Microbiologia dos Alimentos foi preparado com o objetivo de fornecer a
estudantes, profissionais e demais interessados da drea de alimentos um livro-texto
basico sobre o tema. Para a segunda edigdo, preparada 25 anos ap6s a primeira, o livro
foi reformulado e atualizado, incorporando, na medida do possivel, o dinamismo e
0s enormes avangos na area, sem modificar o objetivo original, ou seja, ser um texto
basico de consulta. Esta nova edi¢do do livro é constituida por 13 capitulos, sendo que
o Capitulo 4, referente aos microrganismos patogénicos em alimentos, é subdividido
em 11 subcapitulos, e o Capitulo 5, sobre diversidade microbiana nos alimentos, é
subdividido em 5 subcapitulos.

Alguns capitulos foram preparados pelas editoras do livro, enquanto outros foram
redigidos por profissionais convidados, especialistas nos respectivos temas, a maioria
em parceria com as editoras. Procurou-se a0 maximo manter uma linguagem uniforme
e de facil compreensao, o que foi um grande desafio a ser vencido. Cada capitulo foi
enriquecido com uma lista de leitura sugerida, para aqueles que desejarem se aprofundar
nos respectivos temas.

Espera-se que este livro seja uma fonte de consulta e de inspiragdo a todos aqueles
interessados no tema e um incentivo para aqueles que queiram conhecer e compreender
o relevante papel que os microrganismos exercem nos alimentos, tanto do ponto de vista
de seguran¢a como de qualidade. Nao devemos esquecer que sempre havera pessoas que
precisam se alimentar, assim como sempre havera microrganismos nos alimentos. Ou seja,
sempre havera trabalho para quem conhece microbiologia dos alimentos.
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